Schnittchen

(jeweils ab 5 Personen, je 6 Stiicke pro Person)

"Grothenns"-Schnittchen
(auf Vollkorn- und Schwarzbrot, Baguette)

belegt mit gerauchertem Forellenfilet,
Raucherlachs, Hackepeter, Spargelrolle mit Kochschinken,

Kase und Ei a Pers.

Gourmet-Schnittchen
(auf Vollkorn- und Schwarzbrot, Baguette)

Graved Lachs, Krabbensalat, Ei mit Shrimps,

Roastbeef, Haihnchenbrust und Medaillons a Pers.

17,50 €

19,50 €



Suppen

Hochzeitssuppe
Tomatencremesuppe
Kartoffel-Lauchcremesuppe
Pilzcremesuppe
Krautercremesuppe
Gulaschsuppe

Salate & kalte Vorspeisen

Kartoffelsalat

Rohkost-Salatplatte mit Krauterdressing
Salatauswahl "Art des Hauses"

ital. Nudelsalat

Eisbergsalat mit Mandarinensahne
Schafskasesalat

Gefliigelsalat

Raucherfischauswahl
Raucherlachs, Graved Lachs,
Forellenfilet, Rducheraal, Nordseekrabben

mediterranes Fingerfood

Tomate-Mozzarella-Spiess

Crissini mit ital. Landschinken
Garnelen im Backteig

Griine Oliven

Champignon gefiillt mit Frischkase
Zucchini mit Schafskase

Melone mit Schinken

a Pers.

a Pers.

je Ltr.

11,00 €
11,00 €
11,00 €
11,00 €
11,00 €
12,50 €

je Schiissel

17,50 €
19,00 €
19,00 €
19,50 €
17,50 €
20,00 €
21,50 €

20,50 €

17,50 €



Biiffetvorschlage

(jeweils ab 10 Personen)

"Schlemmerbiiffet"
Fisch: Raucherlachs, Graved Lachs mit Senf-Honig-Dillsauce,
Forellenfilet, Matjes "Hausfrauenart"
Fleisch: Hahnchenbrustfilet mit Ratatouille
Rinderrouladen
Salate: Gefliigelsalat, bunter Salat
Leichtes: = Honigmelone mit Spaltschinken
Mozzarella mit Tomate und Basilikum
Kase: Birnen gefiillt mit Frischkase
Rote Griitze, Vanillesauce a Pers. 27,00 €
"Feinschmeckerbiiffet"
Fisch: Raucherlachs, Graved Lachs mit Senf-Honig-Dillsauce,
Forellenfilet, Nordseekrabben
Fleisch: Maispoulardenbrust

Schweinemedaillons mit Tomate und Mozzarella iiberbacken
Beilagen:  Kartoffelgratin, Gemiiseauswahl

Salate: Schafskasesalat
Leichtes:  Antipastivariationen
Dessert: "Bremer" Rote Griitze, Vanillesauce,
Mousse au chocolat a Pers. 28,50 €

Biiffet "Italia"

(ab 15 Personen)
Fisch: Lachssteaks auf Blattspinat
Zanderfilet auf italienischem Gemiise
Fleisch: Kalbsroulade
Hahnchenbrust mit Gorgonzolasauce auf Bandnudeln
Beilagen: = Rosmarinkartoffeln
Leichtes:  Antipastivariationen
Mozzarella- Tomate mit Basilikum und italienischem Dressing
italienischer Landschinken mit gehobeltem Parmesan
Dessert: Mascarpone-Himbeer-Creme, Tiramisu

a Pers. 31,00 €



Warme Spezialitiaten

"Bayerisch"

kleine Schweinshaxen,

Niirnberger Rostbratwiirste, Mini-Leberkase,
Zwiebelspecksauce, Sauerkraut
Kartoffelpiirree oder Bratkartoffeln

Hiihnerfrikassee

mit Salzkartoffeln, Reis,
gemischtem Salat,

Eisbergsalat mit Mandarinensahne

Schnitzel

Schweine- oder Putenschnitzel, Bratkartoffeln
Salatauswahl "Art des Hauses"

Schweinefiletgeschnetzeltes
mit Salzkartoffeln, Reis,
gemischtem Salat,

Eisbergsalat mit Mandarinensahne

Rouladen
kleine Rinderrouladen mit
Salzkartoffeln, Rotkohl und Gurkensalat

4 Pers.

a Pers.

a Pers.

a Pers.

a Pers.

22,00 €

21,00 €

20,50 €

22,50 €

23,00 €



Warme Bratenspezialititen

(ab 8 Personen)

"Fleischspezialitaten 1"

Rollbraten aus der Putenkeule

SpieBbraten

Hahnchenbrustfilets mit Ratatouille tiberbacken
Schweine - oder Putenschnitzel

"Fleischspezialitaten 2"

Schweinefilet im Krautermantel

Schweinemedaillons mit Mozzarella/Tomate {iberbacken
Maispoulardenbrust

Barbarie-Entenbrust

Rinderrouladen

Beilagen zu den Bratenspezialititen
Kartoffelgratin, Bratkartoffeln, Rosmarinkartoffeln
Broccoliauflauf, Gemiiseauswahl
Rohkost-Salatplatte mit Krauterdressing,
Salatauswahl "Art des Hauses"

Zwei Fleischsorten aus "Fleischspezialitaten 1"

variiert mit drei Beilagen nach Wahl a Pers.

'

Zwei Fleischsorten aus "Fleischspezialititen 2

variiert mit drei Beilagen nach Wahl a Pers.

22,00 €

24,00 €



Desserts

(1 Schiissel / Platte entspricht 5 Personen)

Rote Griitze mit Vanillesauce
Mousse au chocolat
Zitronencreme
Limettencreme

Obstsalat mit Amaretto
Mascarpone-Himbeer-Creme
Tiramisu

je Schiissel

"

je Platte

20,50 €
20,50 €
20,50 €
20,50 €
20,50 €
20,50 €
20,50 €



