
W e i h n a c h t s b u f f e t

Kräutergarnelen auf Bandnudeln

Lachs- und Zanderfilet auf Tomaten-Zucchini-Gemüse 

an Hummersauce

Schweinefilet im Kräutermantel

Roastbeef im Stück gebraten

Hirschragout

Wacholderrahmsauce, Grand Marniersauce

Bratkartoffeln, Knödel, Rosmarinkartoffeln

Preis pro Person 51,00 €

Kinder: 0-3 J. frei   |   4-6 J. € 14,00   |   7-12 J. € 21,-     

Käseauswahl

25. Dezember 2026

Antipasti-Variationen

Cherrytomaten-Mozzarellakugel-Basilikum-Salat

Geräucherter Lachs mit Limetten-Creme-Fraiche

Graved Lachs mit Senf-Honig-Dill-Sauce

Garnelen im Backteig mit Aioli

Bunte Blattsalate mit Prosecco-Limetten-Dressing

Forellenfilet

Barbarie Entenbrust

Gemüseauswahl, Apfelrotkraut

Baguette, Vollkornbrot, Butter

Weihnachtliche Dessertvariation


